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TITOLO DEL PERCORSO: 
OPERATORE DI PANIFICIO E PASTIFICIO SPECIALIZZATO IN PRODOTTI REALIZZATI 
CON GRANI MODERNI E ANTICHI DELLA VALMARECCHIA

DESCRIZIONE DEL PROFILO: 
L’Operatore di panificio e pastificio è in grado di realizzare molteplici prodotti pastifici 
freschi e prodotti di panificazione intervenendo sulle varie fasi del processo di lavorazio-
ne, sia di tipo industriale sia di tipo artigianale, con metodologie e tecnologie specifiche.

CONTENUTI DEL PERCORSO:
• CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE DELLE FARINE E LIEVITI 
• GRANI ANTICHI E MODERNI, CARATTERISTICHE E STORIA
• VALORIZZAZIONE E VENDITA DEI PRODOTTI TIPICI LOCALI
• TECNICHE DI LAVORAZIONE DELLE MATERIE PRIME
• SISTEMI DI LIEVITAZIONE (FISICI, CHIMICI, BIOLOGICI, NATURALI)
• TECNICHE DI LAVORAZIONE DEI SEMILAVORATI
• TECNICHE DI CONSERVAZIONE
• COTTURA DEI PRODOTTI DI PANIFICAZIONE
• IGIENE E SICUREZZA ALIMENTARE (HACCP)
• NORME DI SICUREZZA SUL LAVORO

SEDE DI SVOLGIMENTO:
FONDAZIONE VALMARECCHIA: Via Mazzini, 62 - 47863 NOVAFELTRIA (RN)

DURATA E PERIODO DI SVOLGIMENTO:
600 ore, di cui 240 di stage. Dal 15/02/2021 al 30/06/2021

NUMERO PARTECIPANTI: 12

ATTESTATO RILASCIATO:
Al termine del percorso, previo superamento dell’esame finale, sarà rilasciato un Certificato 
di qualifica professionale SRQ (ai sensi della DGR 739/2013) in  

“OPERATORE DI PANIFICIO E PASTIFICIO” LIVELLO EQF 4° 

DESTINATARI E REQUISITI DI ACCESSO:
   REQUISITI FORMALI:
− Maggiore età 
− Residenza o domicilio in Emilia-Romagna 
− Assolvimento dell’obbligo d’istruzione e del diritto-dovere all’istruzione e formazione 
− Per i cittadini stranieri: possesso di regolare permesso di soggiorno 

 REQUISITI SOSTANZIALI: (accertati tramite colloquio/test)
− Conoscenza della lingua inglese a livello scolastico
− Per i cittadini stranieri:  conoscenza della lingua italiana, titolo di studio riconosciuto come 
   equipollente all’assolvimento dell’obbligo scolastico.

ISCRIZIONE:
dal  22/12/2020 al 01/02/2021
Per iscriversi, la domanda va presentata su apposita modulistica scaricabile dai siti web 
www.fondazionevalmarecchia.it e www.enaiprimini.org

IL CORSO È GRATUITO

CRITERI DI SELEZIONE:
La selezione verrà effettuata nel caso in cui il numero di iscritti in possesso dei requisiti richie-
sti superi il numero di posti disponibili. 
La selezione, previo accertamento dell’identità dei partecipanti, prevederà: 
- un test contenutistico (peso 50%) che verterà su elementi di base di conoscenza del terri-
   torio della Valmarecchia e del settore agroalimentare
- un colloquio individuale/motivazionale (peso 50%) 

La somma ponderata dei punteggi delle prove determinerà la graduatoria finale in base alla 
quale saranno individuati i partecipanti.

SOGGETTO TITOLARE:
FONDAZIONE VALMARECCHIA: Via Mazzini, 62- 47863 Novafeltria (RN)

SOGGETTO ATTUATORE:
− FONDAZIONE ENAIP S. ZAVATTA: Viale Valturio, 4 - 47923 Rimini (RN)
− FONDAZIONE VALMARECCHIA: Via Mazzini, 62 - 47863 Novafeltria (RN)

SOGGETTI PROMOTORI/PARTENARIATO:
UNIONE DI COMUNI VALMARECCHIA, GAL VALLI MARECCHIA E CONCA, ACLI PROVINCIALI 
DI RIMINI, MONDO PIZZA S.r.l., RIVIERA PIADA S.r.l., VALMARECCHIA BIONATURA SOC. 
COOP. AGRICOLA, FER-MENTI LEONTINE SOC. COOP. DI COMUNITÀ, IL BORGHETTO DELLE 
DELIZIE S.r.l., PANIFICIO SUZZI DI DONATELLA SUZZI e C. S.n.c., IL PANE DEL CONTADINO,
DI PAVESI FLORIS.

OPERATORE DI PANIFICIO E PASTIFICIO 
SPECIALIZZATO NELLA LAVORAZIONE DEI 

GRANI ANTICHI DELL’ALTA VALMARECCHIA

CONTATTI: 
FONDAZIONE VALMARECCHIA - Tel. 0541 926063 - 339 1241755 - corsi@fondazionevalmarecchia.it - www.fondazionevalmarecchia.it - www.facebook.com/fondazione.valmarecchia

FONDAZIONE ENAIP S. ZAVATTA - Tel. 0541 367100 - info@enaiprimini.org - info@enaiprimini.org - www. facebook.com/enaipzavatta
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